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    Menu Superior      
 
 

Tartare di tonno, bottarga e germogli 
 

 
Polenta liquida e calamaretti aglio olio e peperoncino 

 
 

Paccheri di Gragnano con pesce del mediterraneo 
 

 
Filetto di manzo piemontese  in crosta di pane fresco alle erbe 

 
 

Torta cerimoniale 
 

 
Caffé 

 
 

Incluso di “Aperitivo Villa Crespi” così composto: 
Cocktail analcolici, canapé misti, assaggini al cucchiaio 
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    Menu Regionale      

 

Prosciutto della Val Vigezzo, composta di melone  
 

 
Filetto di pesce di lago, verdurine in agrodolce  

 
 

Risotto con funghi porcini  
(Fuori stagione proponiamo con tartufo nero ed erbette fini ) 

 
 

Ravioli di coda di manzo salsa al profumo d’arancia  
 

 
Filetto di manzo piemontese  in crosta di pane fresco  alle erbe 

 
 

Torta cerimoniale  
 

 
Caffé 

 
 
 

Incluso di “Aperitivo Villa Crespi” così composto: 
Cocktail analcolici, canapé misti, assaggini al cucchiaio 
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    Menu Royal     
 

Petto d’anatra leggermente affumicato alle rose di Damasco  
 

 
Risotto allo zafferano e cozze  

 
 

Ravioli di melanzana e maggiorana, ricotta di pecora della Val 
d’ossola  

 
 

Trancio di spigola alla mediterranea  
 

 
Tenero di vitello in crosta di pane fresco salsa al vino  

 
 

Torta cerimoniale  
 

 
Caffé 

 
 
 

Incluso di “Aperitivo Villa Crespi” così composto: 
Cocktail analcolici, canapé misti, assaggini al cucchiaio 
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    Menu Gold    
 

Crema di burrata, scarola alla partenopea, alici e cialda di mais  
 

 

Carne cruda piemontese, cipolla marinata, salsa alla verbena  
 

 

Risotto ai gamberi, salsa ai limoni di Sorrento  
 

 

Ravioli di broccoli, vongole e schiuma di acqua di mare  
 

 

Filetto di tonno, crema di pomodoro, caviale di olive  
 

 

Cosciotto di agnello, caponatina di verdure  
 

 

Sorbetto frutta fresca  di stagione  
 

 

Torta Cerimoniale  
 

 

Caffé  
 

Incluso di “Aperitivo Villa Crespi” così composto: 
Cocktail analcolici, canapé misti, assaggini al cucchiaio 
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    Menu Villa Crespi    
 

Finissima di Tonno, pomodorini canditi e la sua bottarga  
 

 

Crema di burrata, terrina di pomodoro, salsa al basilico  
 

 

Maccheroni con astice e pesce del mediterraneo  
 

 

Risotto al barolo e animelle di vitello  
(in alternativa scaglie di parmigiano reggiano stagionato)  

 
 

Quaglia farcita al fegato grasso, salsa al tartufo nero  
 

 

Souffle ghiacciato al limone  
 

 

Torta Cerimoniale  
 

 

Caffé  
 

Incluso di “Aperitivo Villa Crespi” così composto: 
Cocktail analcolici, canapé misti, assaggini al cucchiaio 
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   Mini Menu     
 

Tartare di salmone (con uovo di quaglia croccante) 
 

 

Ravioli di melanzana e maggiorana ricotta di pecora della Val 
d’ossola  

 
 

Costoletta di vitello piemontese, salsa al timo  
 

 
 

Torta Cerimoniale  
 

 

Caffé  
 

Incluso di “Aperitivo Villa Crespi” così composto: 
Cocktail analcolici, canapé misti, assaggini al cucchiaio 
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Pacchetti personalizzati per la prima notte di nozze con abbinamenti massaggi rilassanti e cene a 
lume di candela. 
A richiesta  eventuali lista nozze su i pacchetti  
 
Disponibilità hotel per 30 persone a partire da euro 4.800,00 a notte (soggiorni mimimi 

in alta stagione: 2 notti) 
 
Inoltre per estendere l’orario notturno oltre le 24h00 il costo orario è di € 500,00  
 
 
Accordi Contrattuali  
 
Alla conferma dell’evento è richiesta una caparra confirmatoria pari al 30% del totale preventivato. 
Il conteggio finale delle persone paganti verrà considerato quello dichiarato all’atto della 
prenotazione con una defezione massima del 10 % e comunque il numero finale è da darsi 7 gg. 
Prima dell’ evento.  
 
IVA 10% compresa -  Bambini: fino a 7 anni riduzione del 50%. 
 

 
Ulteriori informazioni: www.hotelvillacrespi.it 
 

 
I nostri partner hotel e ristoranti: 
 
Hotel Giardinetto 
Hotel l’Approdo 
A 2 km. Ca. da noi, direttamente ai bordi del lago. 
www.lagodortahotels.com 
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