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& w8 Merw Superior R wCB

Tatave di torna, bettarga e gevrnogli

e
Talenta biguida e calamavetti aglia alio e peperorcina
e

Facclievi di Gragnare con pesce del meditervarnea
e

Filette di marnze piemorntese in crosta di pare fresca alle evlie
e

Jadta cevmaoriiale
L S Cad
Caffe
LS Sad

Jnclusa di “Uperitive Vitla Crespi” casi campaste.:
Cacttall analeelici, canapé misti, assaggini al cuccliaie
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RISTORANTE 2 STELLE MICHELIN - HOTEL
CONDIZIONI GENERALI EVENTT 2007

Froscitta detla Val Vigezze, campasta di melone
128 —ad

Flette di pesce di baga, vevduvine in agradolee
1058 2t
Risatta can funglti porcini
(Fueri stagione propeniame con tartufe neve ed exbette fini )
e

Raviall di cada di marzae salsa ol profume d avancia
e

Flette di marnze piemorntese in crosta di pane fresca alle evlie
e

Jadla cevimaortiale
L Sad

Caffe
v

Inclusa di “Uperitive Vitla Crespi” casi campaste:
Cacltad analcelicc, canapé mists, assaggini al cucclhiaie
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@ w8 Merne Royal Rso w8

Tette d anatva leggeurnente affumicate alle vase di Darmasce
e

Risotta alle zafferarna e cazze
e
Ravicli di melanzana e maggicrana, vicotta di pecera della Val
d’assala
19—t

Trarecie di spigala alla meditevrarea
1058 2t

Teneva di vitelle in crasta di paree fresce salsa al vine
1458 2t

Jala cevmorniale
e

Catfe
RIS

Jnclusa di “Uperitive Vitla Crespi” casi campaste:
Cacltad analeelici, canapé mists, assaggini al cuccliaie



it
%&WM'
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@ w8 Merwe Gold 5o w3

Crema di buvvata, scavola alla paitenopea, alici e cialda di mais
e

Cavree cvuda plemarntese, cipella mavinata, salsa alla vedliena
1278 —ad
Risatte ai gambieni, salsa ai limoni di Sevienta
e
Raviall di bvaccall, vongale e schiima di acqua di mave
e
Filette di tanna, crema di pamadava, caviale di alive

128 —ad

Casciotta di agnelle, caponatina di vevdure
1058 2t

Sadlietto frutta fresca di stagione
PRES
Tavta Cevinoriale
e
Caffe
Jnclusa di “Uperitive Vitla Crespi” casi campaste:
Cacltad analeelici, canapé mists, assaggini al cuccliaie
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®so w8 Mernu Vitla Crespi =50 v>8

Finissina di Janna, pomoedoini candits e ba sua laltarga
e

Crema di buvvata, ltevuna di pomedere, salsa al basilica
1278 —ad

Maccheroni can astice e pesce del meditevianea
e

Risatte al lavelo e arimelle di vitella

(i attownativa scaglic di pawmigians seggiana stagionate,)
Loy

Cuaglia farcita al fegate grasse, salsa al tadlufo neva
e
128 —ad

Jata Cevmorniale
L8 Cad
Inclusa di “Uperitive Vitla Crespi” casi campaste:
Cacltad analcelicc, canapé mists, assaggini al cucclhiaie
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xrso w3 Mini Menu =so 203

Jatave di salmaonrnee (con uava di quaglia croccarte)
TS
Raviall di melanzana e maggiovana vicatta di pecova della Val
dassola
TS

Castoletta di vitello piemantese, salsa al time
1058 2t

TJada Cevmariale
L Cad

Caffe

Inctuse di “Upevitiva Vitla Crespi” cesi campaste.:
Cacletadl analeelice, carnapé misti, assaggini al cuccliaia
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Pacchetti personalizzati per la prima notte di nozze con abbinamenti massaggi rilassanti e cene a
lume di candela.
A richiesta eventuali lista nozze su i pacchetti

Disponibilita hotel per 30 persone a partire da euro 4.800,00 a notte (soggiorni mimimi
in alta stagione: 2 notti)

Inoltre per estendere ["orario notturno oltre le 24h00 il costo orario é di € 500,00

Accordi Contrattuali

Alla conferma dell’evento é richiesta una caparra confirmatoria pari al 30% del totale preventivato.
I conteggio finale delle persone paganti verra considerato quello dichiarato all’atto della
prenotazione con una defezione massima del 10 % e comungque il numero finale é da darsi 7 gg.
Prima dell” evento.

IVA 10% compresa - Bambini: fino a 7 anni riduzione del 50%.

Ulteriori informazioni: www. hotelvillacrespi.it

I nostri partner hotel e ristoranti:

Hotel Giardinetto

Hotel [ Approdo

A 2 km. Ca. da noi, direttamente ai bordi del lago.
www.lagodortahotels.com



	Tartare di tonno, bottarga e germogli 
	 
	(( 
	Paccheri di Gragnano con pesce del mediterraneo 
	Prosciutto della Val Vigezzo, composta di melone  
	(( 
	Risotto con funghi porcini  

	Petto d’anatra leggermente affumicato alle rose di Damasco  
	(( 

	Crema di burrata, scarola alla partenopea, alici e cialda di mais  
	(( 

	Finissima di Tonno, pomodorini canditi e la sua bottarga  
	(( 

	Tartare di salmone (con uovo di quaglia croccante) 
	(( 
	 






